FORTALEZA TEQUILA

Produkt:.Tequila Fortaleza

Typ: Tequila

Ursprung: Mexico

Varianter: Blanco, Reposado, Anejo
Alkoholhalt: 40 %

Forpackning: 75 cl

Fortaleza Old Fashioned

e 50 ml| Fortaleza
Reposado

e 5 ml &Jones Agave
Syrup

e 2-3 dash Angostura
bitters

Blanda ingredienserna i ett bostonglas och
ror ordentligt med is. Sila upp i ett rocksglas
med is. Garnera med en apelsinzest och
cocktailbdr.

Fortaleza Blanco

Fortaleza Reposado

Fortaleza Anejo

R&M direkt: FTBOO1
R&M direkt: FTROO1
R&M direkt: FTAQO1

Tequila FORTALEZA g&rs av hantverkare vars traditioner
avkunnats i fem generationer. Tequilan &ar uppkallad

efter sitt historiska destilleri, "Destileria La Fortaleza".

Denna tequila &ri dldern 2-3 &r i ekfat och har en vacker
sikkeslen karaktdr som gér Anejo rik, men inte for sot.
Guillermo Erickson Sauza, en femte generationens
familjemedlem, producerar Tequila Fortaleza, med
traditionella tekniker. Flaskan &r ett vackert hantverk

med som bldses for hand.

Tequila Fortaleza produceras helt inom véggarna i deras
egendom, med flera hundra &r gamla fraditionella
metoder. Aven om de &r mycket arbetskréivande s&
skapar det en tequila som &r utan motstycke i smak och
mjukhet. Fortaleza anvdnder en gammal ugn med
metertjocka tegelvéggar, ddr de kokar sin agave i 36
timmar. Sedan krossas eller mals agaven, som Guillermo s
Tatarabuelo gjorde 6ver 135 d&r sedan i var stenkvarn,
eller “Tahona”. Den krossade Agave tvattas darefter
med det rena bergsvattnet frdn Volcan de Tequila fér att
separera massan fran traliknande fibrer. Detta skapar en

agavesaft som kallas "Mosto”.

De vedartade fibrer av sldktet Agave, som kallas
bagazo, tas bort vid denna tid och f6rs fill falten for aft
anvdnda som kompost. “Moston” fermenteras sedan
naturligt i fem dagar i smé trdkar. Sedan
dubbeldestilleras den i en liten, arbetsintensiv

kopparpanna.

Resultatet ar autentisk tequila, skapad av mdanniskor som
bryr sig om att hdlla det traditionella. Denna tequila
erhdller var hdgsta moéjliga rekommendation.

ca: 968 SEK

ca: 1139 SEK

ca: 1598 SEK
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