CORRALEJO TEQUILA

Produkter: Blanco, Reposado, Anejo

Typ: Tequila

Ursprung: Mexico

Ovrigt: Visste du att Tequila Corralejo enbart gérs
pd& 100 % Bl& Weberagave och att alla Corralejos
flaskor &ar hantverksmdssigt framstallda av
munbldst glas samt individuellt numrerade?
Alkoholhalt: 40 %

Forpackning: 70 cl

Lagerita

e 50 ml Corralejo Blanco
e 30 ml limejuice

e 20 ml &Jones Agave
Syrup

e Fyll med en ljus lager.
Garna Corona eller
Sol.

Hall alla ingredienser i ett hogt dlglas fyllt med is.
Avsluta med dlen. Rér om ordentligt och
garnera med lime.

Corralejo Blanco

Menigo: 728458
Menigo: 728462
Menigo: 701826

Corralejo Reposado
Corralejo Anejo

Martin / Servera: 704775
Martin / Servera: 704783
Martin / Servera: 718635

Hacienda Corralejo grundades redan 1775 av Don Pedro
Sdnchez de Tagle. Allt sedan dess har man bevarat
fraditionen aft tillverka Tequila av hégsta kvalitet.

Corralejo ligger i Penjamo i omrddet Guanajato vilket @r etft
av fem omraden dar sprit gjord pd bld agave far kallas
Tequila. Agaveplantorna skérdas alla f&r hand i Penjamo vid
8 till 10 ars &lder for att garantera den bdsta révaran.

Nd&r agaven skérdats bakas den i tfraditionella ugnar vilket
bidrar fill tequilans karaktdéristiska smak. Efter detta
fermenteras agavejuicen i 96 timmar innan den genomgar

en pofstill-destillation.

Corralejos Tequilas knnetecknas alla av deras citruskaraktar
och érfiga inslag tillsammans med toner av peppar. De gér
dem fill det utmarkta valet fill tequilabaserade cocktails.
Corralejo Blanco tappas pd flaska direkt efter destillationen i
kopparpannan for att pd bdasta satt representera den Bl&
Weberagaven som all tequila framstdlls av. Den klara
flaskan symboliserar den ursprungliga tequilan och "vitt” som

stér for sanningen.

Corralejo Reposado lagras i 4 ménader pd tre olika typer av
mediumrostade fat; amerikansk ek, fransk ek och
amerikansk vit ek.

Denna reposado har en fyllig kropp och mycket inslag av
grds och citrus, effersmaken har inslag av peppar och kokos.
Flaskans bl&a férg representerar den bld agaven och det

historiska arvet.

Corralejo Anejo lagras i 12 mé&nader p& mediumrostade fat
av amerikansk ek, detta ger en |&tt rékig karaktér. Corralejo
Anejo kdnnetecknas av sin fruktighet med nyanser av
Grapefrukt och séta citrusfrukter.

Den réda flaskan stér fér mexikanernas syn pd den réda

fargen som en symbol fér framgdng och dra.

R&M direkt: CTB001 ca: 288 SEK
R&M direkt: CTR001 ca: 298 SEK
R&M direkt: CTA001 ca: 399 SEK
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