
COGNAC GABRIEL & ASSOCIES
G&A Domaine de Marais är en cognac som är

tillverkad enligt en 400-årig gammal metod och

är en av de första ekologiskt certifierade

cognacgårdarna.

Alexandre Gabriel som utvecklat G&A såg det

som en hyllning till regionen Fin Bois som annars

sällan förekommer annat än i blends från de stora

cognachusen. Domaine de Marais har en mycket

fördelaktig ”terroir” för odlingen av sitt vin varför

denna Cognac, enbart gjord på gårdens egna

druvor, har en så elegant karaktär. Domaine de

Marais VSOP är lagrad på fat av ek från Limousine

i ca 8 år innan den anses mogen att buteljeras.

Särskilt väl passar Domaine de Marais att avnjutas

av den som uppskattar en cognac med denna

ursprungliga torrare framtoning, alternativt som

en ingrediens i äldre tiders cocktailrecept som då

bättre återspeglar hur cognac baserade

cocktails smakade förr.

Vår Grande Champagne Cognac finns enbart

tillgänglig för våra restaurangkunder och kommer

från Domaine de Communion och är en typisk

Grande Champagne product. Den är lagrad på

franska limousineekfat. G&A Grande

Champagne har toner av plommon, honung och

valnöt.

Produkt: G&A Domaine de Marais Fin Bois /

Gabriel er Associes Grande Champagne

Domaine de Communion

Typ:  VSOP Cognac

Ursprung: Frankrike

Övrigt: Visste du att förkortningen VSOP

betyder Very Special Old Pale?

Alkoholhalt: 40 %

Förpackning: 70 cl

G&A VSOP Menigo: 707950  Martin / Servera: 7340613 R&M direkt: GAC001   ca: 340 SEK

G&A Grande Champagne  R&M direkt: CGG001   ca: 399 SEK

Brandy Crusta
● 50 ml Cognac G&A VSOP

● 10 ml Pierre Ferrand Dry
Curacao

● 10 ml Maraschino likör

● 10 ml citronjuice

● 1 dash Angostura bitters

Sockra kanten på en brandy snifter. Skaka alla
ingredienser med is. Häll ner i glaset som är fyllt med
is. Garnera med en lång apelsinspiral.
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